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MENU Przyjęcia Weselnego (propozycja)

Dania Gorące
1. [  ] Rosół z makaronem

[  ] Żurek litewski
[  ] Zupa francuska
[  ] Zupa Popeye'owa

2. [  ] Sznycel drobiowy ministerski
[  ] Kotlet de volaille
[  ] Rumsztyk drobiowy / wieprzowy
[  ] Filet z kurczaka z ananasem
[  ] Kotlet z warzywami
[  ] Karczek w sosie własnym
[  ] Schab w sosie korniszonowym
+ [  ] Ziemniaki z koperkiem
   [  ] Kluseczki śląskie
   [  ] Ryż z warzywami
+ zestaw surówek

3. [  ] Flaczki
[  ] Forszmak
[  ] Boeuf Stroganow
[  ] Węgierska zupa gulaszowa

4. [  ] Kurczak pieczony tradycyjnie
[  ] Podudzia faszerowane
[  ] Palce sezamowe + pieczarka 
     panierowana
[  ] Filet z dorsza z warzywami

5. [  ] Barszcz czerwony czysty
+ Paszteciki:
   [  ] z mięsem
   [  ] z mięsem i pieczarkami
   [  ] z kapustą i pieczarkami
   [  ] z pieczarkami i brokułem
   [  ] z mięsem i żółtym serem

6. [  ] Gołąbeczki w sosie pomidorowym
[  ] Klopsiki w sosie żurawinowym z ryżem
[  ] Płonące szaszłyczki drobiowe ułożone na ryżu 
pilaw
[  ] Bigos

[  ] Poprawiny

1. Zupa pomidorowa z makaronem
Purée ziemniaczane
Kotlet schabowy
Kapusta zasmażana
Surówka z marchwi

2. Żurek litewski z jajkiem
Purée ziemniaczane
Filet z kurczaka
Surówka z kapusty pekińskiej

Zimne przystawki
(po dwie pozycje do wyboru)

1. [  ] Śledź w oleju z cebulą
[  ] Śledź po żydowsku
[  ] Śledź po węgiersku
[  ] Śledź w pierzynie śmietany

2. [  ] Kurczak faszerowany
[  ] Baleron białoruski
[  ] Galantyna drobiowa
[  ] Galantyna z bakaliami

3. [  ] Tymbaliki drobiowe
[  ] Tymbaliki z warzywami
[  ] Galaretka wieprzowa
[  ] Przystawka z łososia

4. [  ] Jajka garnirowane
[  ] Jajka faszerowane
[  ] Jajka w sosie tatarskim

5. Sałatki:
[  ] meksykańska
[  ] włoska
[  ] grecka
[  ] z ananasem
[  ] z makaronem ryżowym
[  ] ryżowa z kurczakiem
[  ] sałatka gyros

6. Inne (jedna pozycja do wyboru):
[  ] Schab z różnymi nadzieniami
[  ] Skrzydełka po cygańsku
[  ] Kalafior faszerowany mięsem
[  ] Ryba w brzoskwiniach i papryce
[  ] Ryba po grecku

7. Półmisek wędlin (pieczone za dopłatą: 5zł/os.)
8. Dodatki do wędlin:

- sezonowe (warzywa świeże)
- konserwowe

9. Pieczywo
10. Napoje gazowane i niegazowane
11. Soki
12. Kawa, herbata, yerba mate (stół kawowy)

Przykładowe dania dla wegetarian

bulion  warzywny,  zupa  kalafiorowa,
krokiety   ze   szpinakiem,   pierogi   ruskie,
placek węgierski z warzywami, kluseczki
śląskie   w   sosie   pieczarkowym,   zupa
szpinakowa,   sznycel   z   selera   z   serem
żółtym
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